
Bananen-Schokoladen-Latte Stufe 2
Zubereitungszeit: 15 Min.

Zutaten:

1 Banane(n)
200 ml Kaffee
300 ml Milch
240 ml Sahne
150 ml Schokoladensauce

iSi Gourmet Whip iSi Trichter & Sieb iSi Einweg-Sahnekapseln, 10er Packung Bialetti gemahlener Kaffee Perfetto Moka
Delicato 250g

Die Banane zusammen mit 100 ml Milch mit einem Stabmixer oder im Standmixer fein pürieren.

Zusammen mit der Sahne und 100 ml Schokoladensauce verrühren.

Alles zusammen mit Hilfe von Trichter & Sieb in einen 0,5 l iSi Whip geben.

1 iSi Professional Charger aufschrauben und das Gerät ca. 20-mal kräftig schütteln. Ist die Konsistenz danach
noch zu flüssig, weiterschütteln bis die gewünschte Dicke erreicht ist.

Parallel einen Milchkaffe aus 200 ml Milch und 200 ml gekochtem Kaffee zubereiten.

Die Schoko-Bananen-Sahne auf den Milchkaffee geben. Mit der restlichen Schokosauce verzieren.

Wer nicht genug bekommen kann, der kann nach Bedarf kann mit dem iSi Dessertwhip noch extra Sahne oben drauf sprühen.
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