KochTFo rm

Caesar Salad Stufe 1
Zubereitungszeit: 30 Min.

Zutaten:

8 Scheibe(n) Speck, dinn,
gerauchert

2 Stck. Romanasalat

4 Radieschen

1 Anchovis

4 Scheibe(n) Toastbrot

50 g Parmesan

1 EL Herbaria Caesar Salad
2 EL Balsamico Bianco

10 g Butter

50 g Mayonnaise

2 EL Olivendl
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Le Creuset Pfannenwender Herbaria Caesar Salad, Le Creuset Grillpfanne Signature Brotmesser Hamburger von WMF Salat-Dressing-Shaker
Salatgewirz mit Reismiso quadratisch in kirschrot Windmuhlenmesser

Speckscheiben (Friihstiicks Bacon) in eine heiRe Pfanne geben und von beiden Seiten knusprig braten. Mit einem
Pfannenwender herausnehmen und mit Kiichenrolle abtropfen.

Olivendl und Butter zum Fett in die Pfanne geben, das mit einem Brotmesser in Wrfel geschnittene Toastbrot
hinzufiigen und rundum zu CroQtons knusprig braten. Ebenfalls auf Kiichenrolle abtropfen lassen.

Die beiden Stauden des Romanasalat putzen und die Blatter mit einem Gemiisemesser in 2 bis 3 cm breite
Streifen schneiden. Die Salatherzen als Garnitur aufbewahren!

Mayonnaise in einen Dressingshaker geben, Herbaria Gewurzmischung ,,Caesar Salad”, Anchovis und Balsamico
Bianco mit einem Loffel unterriihren und ca. 10 Min. ziehen lassen.

Salat mit Dressing gut mischen, auf 4 Teller verteilen. Mit Parmesan, Radieschen und Cro(tons bestreuen und mit
den Speckscheiben garnieren.
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