
Frozen Margarita mit Waldmeister Vorbereitungszeit: 5 Min.
Zubereitungszeit: 5 Min.

Zutaten:

400 ml Cointreau
12 Eiswürfel
2 Scheibe(n) Limette(n)
30 ml Limettensaft
2 EL Salz
70 ml Tequila
2 cl Waldmeistersirup

Rösle Zitronenpresse Lurch Eiswürfelbehälter Whisky Cilio Kühlwürfel Steel, 4er Set

Den Tequila, den frisch gepressten Limettensaft und den Cointreau in den Standmixer gießen.

Den Waldmeistersirup hinzugeben und alles zusammen mixen.

Die Eiswürfel hinzufügen und erneut, am besten mit Ice Crush-Einstellung, mixen.

Mit Hilfe der Limettenscheiben den Rand der Gläser mit Limettensaft benetzen.

Die Gläser in das Salz tauchen.

Danach kann der Cocktail in die Gläser gefüllt und direkt genossen werden.

Statt Waldmeistersirup kann auch 1 Bund frischer Waldmeister verwendet werden. Dafür werden die Blätter gewaschen und
eine halbe Stunde in die Cocktailgläser gehangen, damit sich das Aroma ausbreitet. Dabei sollten Sie jedoch darauf achten,

dass sie Stielenden abgeschnitten werden - sonst wird es schnell zu bitter!
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