Ginger-Basil Tonic Stufe 1 Zubereitungszeit: 5 Min.

[P ‘J/ Zutaten: Zum Garnieren:

| 1 Bd Basilikum 1 Zweig(e) Basilikum
\ 1 Stck. Limette 1 Stck. Limette
P - 1 cm Ingwer

1 (optional) EL Puderzucker
15 Stck. Eiswirfel
800 ml Tonic
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Kuhn Rikon Rdsle Zitronenpresse  Cilio Mérser David & Rosle Spitzsieb Microplane Zwiesel Glas Zwiesel Glas Lurch
COLORI®+ Goliath aus Granit Ingwerreibe 3inl Longdrinkglas Echo, Allroundglas Vervino, Eiswurfelbehalter
Ristmesser Zitrone 4er Set 2er Set Longdrink

(Limited Edition
Funky Fruit)

Den Saft einer Limette auspressen.

Dann die Basilikumblatter vom Bund zupfen und zusammen mit dem Limettensaft, 1 cm frisch geriebenem
Ingwer und Puderzucker (optional) in einer Schiissel mit einem Stéssel oder Morser zerdriicken bis griiner Saft
austritt. Alternativ kbnnen die Zutaten in einem Mixbehalter fein puriert werden.

Den gewonnenen Saft durch ein Sieb in 4 Glaser mit Eis giessen.

Mit Tonic Water auffillen und mit einigen Basilikumblattern und Limettenschnitzen garnieren. Eiskalt servieren.
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