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Himbeer-Kasekuchen T I Stufe 2 @ Zubereitungszeit: 80 Min.

Zutaten:

80 g Butter, geschmolzen

100 ml Coulis
\ 2 Eier
’-\
N > 600 g Frischkése
¥ 250 g Kekse

150 g Sahne, sauer
150 g Zucker
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Zenker Springform Créme Noir mit KitchenAid Handruhrer schwarz RCR Longdrinkglas Melodia, 6er Set Riess Schissel aus Emaille in rosa
Flachboden

Die Kekse zerkriimeln und mit der geschmolzenen Butter vermischen. Die Keksmischung mit einem Loffel oder
einem Glas in eine eingefettete Springform druicken.

Saure Sahne und Eier hinzugeben und weiter verriihren. Den Teig auf dem gebackenen Boden verteilen.

Mit einem kleinen Loffel die (Himbeer-)Coulis auf die Flllung geben. Mit einem Spiel3 die Oberflache
verstreichen.

Den Kuchen im vorgeheizten Backofen bei 160 °C fiir ca. 45 Minuten backen.
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