Hollandaise Sauce mit Truffel Stufe 1 Zubereitungszeit: 15 Min.

Zutaten:

200 g Butter

4 Eigelb

10 ml Essig

100 ml Fond

50 g Truffeldl

10 ml Weil3wein

1 Msp Xanthan
10 ml Zitronensaft
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iSi Gourmet Whip iSi Thermo Whip Berndes Kochtopf Vario Click Rosle Gourmethobel iSi Einweg-Sahnekapseln, 50er
Induction Packung

In einem Kochtopf die Butter zusammen mit dem Fond, Essig, Wein, Limettensaft und Truffel6l erwarmen.

Das Eigelb mit dem Xanthan mischen. Anschlie3end zum Rest in den Kochtopf geben und verrihren.

Alles durch iSi Trichter & Sieb in einen iSi Whip fillen. Einen iSi Professional Charger aufschrauben und ca.
12-mal schiitteln.

Die Sauce soll nicht direkt verzehrt werden? Kein Problem: Im Wasserbad bei 70 °C kann die Sauce im iSi Whip fir 3 bis 4
Stunden warmgehalten werden.
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