KUHN
RIKON

SWITZERLAND

DUROMATIC® KOCHZEITENTABELLE

KOCHZEIT KOCHSTUFE FLUSSIGKEITSZUGABE
& (MINUTEN) (RING)
GEMUSE
Artischocken (ganz) 20 2 bis zum Siebeinsatz, mind. 1 dl
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ch Produkt, Lagerung und Qualit

FLEISCH

Kalbfleischbraten . ... PO Sl je nach Rezept, mind.1dl
Kalbfleischhaxe in Scheiben SOTntE A je nach Rezept, mind. 1dl
Kalbsgeschnetzeltes R A 2t je nach Rezept, mind. 1dl
Kalbsvoressen (Gulasch) 20 ek = je nach Rezept, mind. 1dl g
Rindfleischbraten/Siedfleisch 45 L je nach Rezept, mind. 1dl 3
Rindfleischvogel (Rouladen) RN 25 je nach Rezept, mind. 1dl £
Rindfleischgeschnetzeltes IS g 2Ry je nach Rezept, mind. 1dl E
Rinds-Schmorplatzli/Gehacktes 15 2ol je nach Rezept, mind. 1dl 3
Rindsvoressen (Gulaschy 25 . 2 sl je nach Rezept, mind. 1dl g
Schweinefleischbraten 35 . AR je nach Rezept, mind. 1dl E
Schweinsgeschnetzeltes s L e o je nach Rezept, mind. 1dl =
Schweinsvoressen (Gulasch) 25 . 2 je nach Rezept, mind. 1dl 8
Schweinsrippli (Kasseler) S Y. B je nach Rezept, mind. 1dl H
Speck gerduchert /gesalzen 25 2 ganz mit Wasser bedecken o
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DUROMATIC® KOCHZEITENTABELLE

KOCHZEIT KOCHSTUFE FLUSSIGKEITSZUGABE
(MINUTEN) (RING)

| Art. 41904

Kartoffeln: langsam abdampfen
(Fruhkartoffeln haben eine bis zu einem Drittel klrzere Garzeit)

und Qualitat des Gargutes leicht abweichen.

ukt, Lagerung

nach Prod

Uber Nacht oder 12 Stunden eingeweicht. Bei nicht eingeweichten verldngert sich die
Kochzeit um etwa einen Drittel. Hllsenfrlichte immer erst nach dem Kochen salzen, sonst
verlangert sich die Kochzeit. Mengenangaben z.B. 1:3 = 3x mehr Wasser als Gargut

bildeten Kochzeiten kénnen je

Kitheferbsen: J s 5 2 Khv Rl T e et SR R

Linsen, grine, braune T A T A P R 2
(nithteingewelghbye S lifilive i, 10l BBl RN el = o B e g
Rote Kidneybohnen el SR S e SOG 2
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